
CAPRESE   [6-16]
Caprese di mozzarella di Gioia del Colle DOP, pomodori biologici selezionati e basilico fresco      
Caprese salad with Gioia del Colle DOP mozzarella, organic tomatoes and fresh basil

14

SALMONE MARINATO   [1-3-5-6-9-13-14-15-16]
Salmone marinato al lime e dressing soia, pan dorato e burro demi-sel AOP       
Marinated salmon with lime and soy dressing, golden bread and demi-sel AOP butter

16

BATTUTA DI GAMBERO ROSA   [4-15]
Battuta di gambero rosa con cristalli di sale di Cervia e germogli      
Pink shrimp tartare with Cervia salt crystals and sprouts

18

MILLEFOGLIE VEGETARIANA   [5-6]
Millefoglie di ortaggi e fonduta di caciocavallo e mandorle tostate      
Layered vegetables with caciocavallo cheese fondue and toasted almonds

14

BACCALÀ E ZUCCA IN PASTELLA   [1-3-14-15]
Baccalà e zucca in pastella con maionese di basilico      
Battered salt cod and pumpkin with basil mayonnaise

14

BLACK ANGUS AFFUMICATO   [1-5-6-12]
Black Angus affumicato, pere e nocciole
Smoked Black Angus beef with pears and hazelnuts

15

ANTIPASTI  / APPETIZERS 

RISOTTO AL LIMONE E TARTARE AL GAMBERO ROSA   [1-4-6-10-15]
Carnaroli al limone con tartare di gambero rosa       
Carnaroli lemon risotto with pink shrimp tartare

20

SPAGHETTI SAN GIUANNIDD   [1-3-9-10-15]
Spaghetti San Giuannidd con crema di pomodorini ciliegini, acciughe, polvere di olive e capperi
San Giuannidd spaghetti with cherry tomato cream, anchovies, olive powder and capers

18

FUSILLONE CACIO E PEPE   [3-6-10]
Fusillone con crema cacio e pepe       
Fusillone pasta with cacio e pepe cream

18

ORECCHIETTE CRUDAIOLA E BURRATINA DI GIOIA DEL COLLE   [3-6-10-16]
Orecchiette alla crudaiola con burratina di Gioia del Colle         
Orecchiette pasta with fresh tomato crudaiola, basil and creamy burratina from Gioia del Colle

14

PACCHERI BRANZINO, OLIVE E CAPPERI   [1-3-9-10-15]
Paccheri con branzino, olive e capperi       
Paccheri with sea bass, olives and capers

18

PRIMI  / F IRST COURSES 

PLATEAU ”SALUMIFICIO SANTORO” 
PRESIDIO SLOW FOOD   [16]
“Salumificio Santoro” Charcuterie Platter 
– Slow Food Presidia     

16

DEGUSTAZIONE FORMAGGI
“CASEIFICIO DICECCA”    [16]
“Caseificio Dicecca” Cheese Tasting      

16

CARCIOFO CBT, OLIO EVO E MENTA 
CBT artichoke with EVO oil and mint 

8

CIME DI RAPA AOP  
Turnip greens AOP 

8

PATATE AL FORNO SALTATE AL BURRO
E AL ROSMARINO  
Roasted baby potatoes sautéed in butter 
and rosemary

7

MISTICANZA E POMODORO   [6-16]
Salad mix and tomato

6

CONTORNI / SIDES DEGUSTAZIONI  / TASTING 



COPERTO/3 con prodotti da forno di produzione propria SERVICE CHARGE/3 with home-made baked products

OMBRINA AL CARBONE    [9-10-15]
Ombrina scottata al carbone, fave, piselli e taccole novelli       
Charcoal-seared white sea bass with fava beans, peas, and baby snow peas

20

CALAMARO SCOTTATO    [1-3-8-13-14-15]
Calamaro scottato, olive taggiasche e zucchine alla poverella       
Seared calamari with Taggiasca olives and sautéed zucchini “alla poverella”

18

TAGLIATA DI MANZO   [1-6-10]
Tagliata di manzo con terrina di patate e salsa demi-glace       
Sliced beef steak with with potato terrine and demi-glace sauce

20

POLLO RUSPANTE   [1-5-6-10]
Pollo ruspante scaloppato, insalatina con mandorle tostate, salsa all’arancia 
e patata schiacciata all’extravergine d’oliva       
Free-range chicken scallops with toasted almond salad and orange sauce,
served with mashed potatoes and extra virgin olive oil

16

POLPO SU CREMA DI PATATE, OLIVE E POMODORINO CONFIT   [1-10-15]
Tentacolo di polpo, crema di patate, pomodorino confit e olive taggiasche       
Octopus tentacle with potato cream, confit cherry tomatoes, and Taggiasca olives

20

SECONDI  / SECOND COURSES 

I SORBETTI ARTIGIANALI MIGNON (5PZ)    [14-15]       
Mini artisanal sorbets (5 pieces)

7

PRALINE AL CIOCCOLATO ARTIGIANALI (5PZ)   [5-15]       
Artisanal chocolate pralines (5 pieces)

7

PRE-DESSERT 

VEGETARIANO
Vegetarian

SENZA LATTOSIO
Lactose-Free

SPAGHETTI ALL’ASSASSINA CLASSICI   [3-10]
Spaghettone Granoro, concentrato di pomodoro, aglio e peperoncino (Vegano)    
Granoro spaghettone, tomato paste, garlic and chilli pepper (Vegan)

14

SPAGHETTI ALL’ASSASSINA CON STRACCIATELLA   [3-6-10-16]
Spaghetti all’assassina, aglio, peperoncino con aggiunta di stracciatella
Spaghetti Assassina, garlic, chilli pepper with fresh stracciatella cheese

15


