
LEGGI I MENU
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SERVIZIO/ 1

Un ricordo del passato come filo conduttore,

l’Argenteria è l’ambiente ideale in cui vivere

ogni momento della giornata.

Un nuovo inizio tra caffè, fornelli e spiriti.

Piatti semplici, istintivi, basati sulla stagionalità

e sull’eccellenza delle materie prime. Una ricca offerta 

che spazia dalle proposte sfiziose alle creazioni più strutturate.

L’Argenteria è un invito all’eleganza e al buon gusto.

OLTRE LA BELLEZZA, LE TRADIZIONI, 
LE ASPETTATIVE

With a memory of the past as its underlying theme, l’Argenteria is the ideal place in which 
to spend every moment of the day. A new beginning between coffee, cooked dishes and spirits.

Simple, instinctive dishes based on seasonality and on the excellence of raw materials. 
A rich offer ranging from delicious proposals to more structured creations.

L’Argenteria is an invitation to enjoy elegance and good taste.



 

C AFFETTERIA

ESTRAZIONE AUTOMATICA  3 
Automatic Extraction

CUCCUMA (2 TAZZE)  4 
Pot (2 Cups)

La nostra proposta di caffè 
Speciale Mono-origine del Giorno

Our proposal of Single-origin 
Special coffee of the day

SPECIALT Y 
COFFE

Caffè della pregiata torrefazione 
artigianale “Il Manovale”. Ogni 
chicco è coltivato e tostato con 
cura. In tazza, sprigiona tutto 
il suo gusto e aroma.

Fine coffee blend from the famous 
artisanal coffee roasting shop “Il 
Manovale”. Each single bean is 
carefully grown and roasted. In 
the cup, it releases all its taste and 
aroma.

Caffè Espresso  1.20
Espresso

Caffè al ghiaccio  1.40
Ice coffee

Caffè americano  2
American coffee

Caffè con latte di mandorla 1.80
Coffee with almond milk

Caffè Espresso Doppio  2
Double Espresso

Caffè Shakerato  2
Shaken iced coffee

Ginseng  1.70

Orzo  1.50
Barley

Cappuccino  1.70

Espressino  1.30

Latte bianco  1.20
White milk

Latte macchiato  1.60

Caffè d’orzo  1.50
Barley coffee

Cioccolata calda  3
Hot chocolate
Variazioni   0.50
(Decaffeinato; Ginseng; Orzo;  
Senza Lattosio; Soia; Panna)

Variations
(Decaf; Ginseng; Barley; 
Lactose-free; Soy; Fresh Cream)

DESSERT

PUGLIA ALTERNATIVA *  8
Cheese cake di ricotta fresca e zucca, crumble alle mandorle
con salsa al cioccolato mentolato
Fresh ricotta and pumpkin Cheese Cake with a crumble
of mandorle di Toritto and a sauce of mint chocolate

LIMONE CHE SCOMPARE *  8
Semifreddo al limone glassato al cioccolato bianco,
salsa Mou e crumble al cacao
White chocolate glazed lemon semifreddo, Mou sauce and cocoa crumble

ADAMO E MELA **  8
Cake tiepido alla mela e grano saraceno con salsa ai frutti di bosco
Warm apple buckwheat cake with a berries sauce

SIGARO URBANO *  9
3 Cioccolati, spezie, biscotto morbido e amarene sciroppate
3 chocolates, spices, soft biscuit and cherries in syrup

SFIZI SAL ATI / Savoury Titbits

STUZZICHERIA  2/CIOTOLA
Tasty Munchies (per bowl)

APERITAPAS 925  10
1 Bao Parmigiana, 2 Polpette di Polpo, 1 cannolo gambero, 
2 patate croccanti, 1 cuoppo popizza
1 Parmigiana Bao, 2 Octopus Balls, 1 prawn cannoli,  
2 crunchy potatoes, 1 cuoppo (cornet) of popizza (fritters)

Frollini  1
Shortbread

Mini Croissant/Brioche 0.80

Croissant /Brioche  1.20

Croissant Vegano  1.50

Mini Muffin  2

DOLCI / Bakery

Muffin  2.50

Pasticciotto  2
Pasticciotto (stuffed pastry)

Tetta della monaca  2
Tetta della monaca (nun’s tit)

Fetta di torta  3
Slice of cake

*   Gluten Free
** Gluten and Lactose Free



TA PA S
TÈ E TISANE
/ Teas and Herbal Infusions

Tisana - fragola e citronella  4
Infusion strawberry and lemongrass
Tisana - forest blend  4
Infusion forest blend
Tisana - campo d’erbe  4
Infusion campo d’erbe
Tè alla frutta – candied orange  4
Fruit tea candied orange
Tè alla frutta – avvento  4
Fruit tea avvento
Tè alla frutta – merry cranberry  4
Fruit tea merry cranberry
Tè verde zenzero/mela/cannella (bio)
Green tea ginger/apple/cinnamon (bio)
Tè verde nepal (bio)   4
Green tea nepal (bio)
Tè rooibos rum truffle  4
Rooibos tea rum and truffle
Tè nero assan broken decaffeinato  4  
Black assam tea broken leaves, decaffeinated

SPREMUTA D’ARANCIA  4 
Orange juice

ESTRATTI DI FRUTTA   5 
Fruit Extracts

FRULLATI DI FRUTTA E LATTE   5  
Milk and fruit smoothies

YOGURT CON FRUTTA O CEREALI  5 
Yogurt with fruit or cereal  

CORONA 33 CL  3.50 

TENNENT’S 33 CL  3.50 

FRANZISKANER WEISS 50CL  6  

LAGUNA BEACH IPA 33 CL  6.50 

IGEA GLUTEN FREE 33 CL  3.50 

BIRRA ANALCOLICA  33 CL  3.50

BIRRE ALL A SPINA
/ Draft Beers

BUDWEISER 0,25 L  3 

BUDWEISER 0,5 L  5 

LEFFE ROUGE 0,25 L  4

LEFFE ROUGE 0,5 L  7  

SO FT DRINK

ACQUA 0,5L  1 
Water 0,5L

ACQUA MICROFILTRATA 0,7L  2 
Microfiltered Water 0,7L

SUCCHI DI FRUTTA  3 
Fruit Juices

THE FREDDO   3 
Cold Tea

ANALCOLICI IN BOTTIGLIA  3 
Bottled Soft Drinks

BAO PARMIGIANA 2PZ  7
involtino di melanzana, pomodoro, mozzarella, salsa 
al basilico
Aubergine roll, tomato, mozzarella, basil sauce

POLPETTE DI POLPO 6PZ  8
Polpette di polpo, mayo, salsa teriyaki
Octopus balls, mayo, Teriyaki sauce

CANNOLO GAMBERO 2PZ  8
Crema cacio e pepe, tartare di gambero rosa, olio tartufato
Cacio e pepe (cheese & pepper) cream, white 
shrimp tartare, truffle-flavoured oil

PATATA CROCCANTE 4PZ  6
Crocchette di patate con burrata e capocollo
Potato croquettes with burrata and capocollo cold cut

CUOPPO POPIZZA 1PZ  5
Popizze al pomodoro, origano, pecorino e pepe
Tomato popizze, oregano, pecorino cheese, pepper

FRUTTA & CO.
/ Fruit & Co.

BIRRE IN BOTTIGLIA
/ Bottled Beers



1 Anidride solforosa e solfiti 
SE IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG 

O 10 MG/LITRO

2 Arachidi

3 Cereali contenenti glutine 
GRANO, FARRO, GRANO KHORASAN, SEGALE, 

ORZO, AVENA

4 Crostacei

5 Frutta a guscio 
MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, NOCI DI ACAGIÙ, 

NOCI PECAN, NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI, 

NOCI MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND

6 Latte e prodotti a base di latte 
INCLUSO LATTOSIO

7 Lupini

8 Molluschi

9 Pesce

10 Sedano

11 Semi di sesamo

12 Senape

13 Soia

14 Uova

15 Prodotto congelato /
Prodotto abbattuto

16 Con Lattosio

1 Sulphur dioxide and sulphites 
WHEN IN CONCENTRATIONS HIGHER THAN 

10 MG/KG O 10 MG/LITRE

2 Peanuts

3 Cereals containing gluten 
WHEAT, SPELT, KHORASAN WHEAT, RYE, 

BARLEY, OATS

4 Crustaceans

5 Nuts 
ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, CASHEW 

NUTS, PECANS, BRAZIL NUTS, PISTACHIOS, 

MACADAMIA NUTS OR QUEENSLAND NUTS

6 Milk and milk-based products 
INCLUDING LACTOSE

7 Lupins

8 Molluscs

9 Fish

10 Celery

11 Sesame seeds

12 Mustard

13 Soy

14 Eggs

15 Frozen product /
    Blast chilled product

16 Containing Lactose

ALLERGENI /  List  o f  Aller gens
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Un ricordo del passato come filo conduttore,

l’Argenteria è l’ambiente ideale in cui vivere

ogni momento della giornata.

Un nuovo inizio tra caffè, fornelli e spiriti.

Piatti semplici, istintivi, basati sulla stagionalità

e sull’eccellenza delle materie prime. Una ricca offerta 

che spazia dalle proposte sfiziose alle creazioni più strutturate.

L’Argenteria è un invito all’eleganza e al buon gusto.

OLTRE LA BELLEZZA, LE TRADIZIONI, 
LE ASPETTATIVE

With a memory of the past as its underlying theme, l’Argenteria is the ideal place in which 
to spend every moment of the day. A new beginning between coffee, cooked dishes and spirits.

Simple, instinctive dishes based on seasonality and on the excellence of raw materials. 
A rich offer ranging from delicious proposals to more structured creations.

L’Argenteria is an invitation to enjoy elegance and good taste.



STA RTERS

ZUPPA DI CECI NERI DI ACQUAVIVA CON FRISCUS     12
Acquaviva Chickpeas soup with Friscous

BLACK ANGUS AFFUMICATO    [13]  15
Barbabietola, nocciole, salsa senape e miele
Smoked Black Angus with beetroot, hazelnut,
mustard and honey sauce

CROSTACEI COME NEGLI STATES    [4.15]  15
Hamburger di crostacei, misticanza, pomodorino giallo e mayo,
patata dolce fritta
Crustaceans burger, salad, yellow cherry tomato,
mayo, and sweet fried potato

BATTUTA DI SPIGOLA    [15]  15
Raw chopped seabass 

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE    [14]  16
Mayo alle acciughe, cipolla caramellata e capperi fritti
Raw chopped Fassona meat from Piemonte, anchovies mayo, 
caramelized onion, fried capers

PESCE SPADA    [9.15]  16
Pesce spada scottato, uva, cipolla rossa, ravanelli e karkadè
Seared swordfish, grapes, red onion,
radishes and karkadè

POLPO SPADELLATO    [8.15]  18
Battuta di broccoletti, pomodori secchi e polvere di olive,
coulis di pomodoro giallo
Pan-fried octopus, chopped broccoli, sun-dried tomates,
olive powder and yellow tomatoes coulis

SCAMPO SCOTTATO    [4]  25
Seared scampo

PLATEAU 925     [4.15]  30
Ostriche, Gamberi rossi di Gallipoli e Scampi crudi
Oysters, Gallipoli red shrimps and raw scampi

DEGUSTAZIONE 
DI FORMAGGI  / 16

Cheese Tasting

Daily sides

Blu di Capra
-

Caciotta al Formaggio 
di Bufala

-
Stagionato di Vaccino 4 mesi 

al Latte Crudo

Contorni di giornata

[16]

SIDES

VEGETARIANO
Vegetarian

SENZA GLUTINE
Gluten Free

SENZA LATTOSIO
Lactose-Free

COPERTO** / 3 con prodotti da forno di produzione propria SERVICE CHARGE** / 3 with home-made baked products



ZUCCA AL CARTOCCIO    [5]  12
Mandorle con cavolo cappuccio viola
Baked pumpkin with almond and purple cabbage

BACCALÀ AL VAPORE    [9.15]  16
Bietola ripassata e purea di topinambur
Steamed cod, sautèed chard and topinambur puree

ROMBO, PATATE E FUNGHI    [9]  16
Funghi cardoncelli e crema di patate
Turbot, potato cream and mushrooms

TAGLIATA DI MANZO, NOVELLE E FRIGGITELLI    18
Sliced beef, novelle potatoes and friggitelli peppers

FILETTO DI MANZO    [9]  20
Crema di cavolfiore e pastinaca, cime di rapa e castagne
Beef fillet, cauliflower cream, parsnip, broccoli rabe and chestnuts

PA STA DESSERT

SPAGHETTO CACIO E PEPE    [16]  12
Spaghetto 100% grano pugliese, pecorino romano DOP e pepe nero
Spaghetto 100% from Apulian wheat,
pecorino Roman cheese DOP and black pepper

STRASCINATE ALLE RAPE E TARALLO   [9]  12
”Strascinate” with broccoli rabe and tarallo

TUBETTINO IN “CIAMBOTTO”   [4.8.9.15]  15
Cozze, seppia e gamberi
Mussles, cuttle fish, and shrimps

RISOTTO 925     16
Riso carnaroli, zucca, fonduta di blu di capra
Carnaroli rice, pumpkin, blu di capra fondue

SPAGHETTONE AL GAMBERO ROSSO  [4.15]  18
Spaghettone with red shrimps

TORTELLI RIPIENI DI BACCALÀ MANTECATO,
POMODORINO E BASILICO  [9]  18
Tortelli with baccalà mantecato (creamed cod),
cherry tomatoes and basil

MA IN COURSES

LA CARTA DOLCI È CURATA DA

Giovane Artigiano del Dolce e Maestro 
Cioccolatiere, Francesco Urbano ha 

personalizzato la nostra esclusiva Carta 
Dolci rendendola delicata e decisa, 

ricercata ed emozionante. Tutti i dessert 
sono naturalmente privi di glutine, a base 
di farina di Mandorla, Pistacchio, Nocciola 

e Riso,per dolci più leggeri e sani, con 
soluzioni anche senza lattosio. 

Quindi...Buon viaggio del Gusto!

* Gluten Free
** Gluten and Lactose Free

PUGLIA ALTERNATIVA *  8
Cheese cake di ricotta fresca e 

zucca, crumble alle mandorle con 
salsa al cioccolato mentolato 
Fresh ricotta and pumpkin 

Cheese Cake with a crumble
of mandorle di Toritto and a 

sauce of mint chocolate

LIMONE CHE SCOMPARE *  8
Semifreddo al limone glassato
al cioccolato bianco, salsa Mou

e crumble al cacao
White chocolate glazed lemon 

semifreddo, Mou sauce and 
cocoa crumble

ADAMO E MELA **  8
Cake tiepido alla mela

e grano saraceno con salsa
ai frutti di bosco 

Warm apple buckwheat cake 
with a berries sauce

SIGARO URBANO *  9
3 Cioccolati, spezie, biscotto 

morbido e amarene sciroppate 
3 chocolates, spices,

soft biscuit and cherries
in syrup



1 Anidride solforosa e solfiti 
SE IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG 

O 10 MG/LITRO

2 Arachidi

3 Cereali contenenti glutine 
GRANO, FARRO, GRANO KHORASAN, SEGALE, 

ORZO, AVENA

4 Crostacei

5 Frutta a guscio 
MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI, NOCI DI ACAGIÙ, 

NOCI PECAN, NOCI DEL BRASILE, PISTACCHI, 

NOCI MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND

6 Latte e prodotti a base di latte 
INCLUSO LATTOSIO

7 Lupini

8 Molluschi

9 Pesce

10 Sedano

11 Semi di sesamo

12 Senape

13 Soia

14 Uova

15 Prodotto congelato /
Prodotto abbattuto

16 Con Lattosio

1 Sulphur dioxide and sulphites 
WHEN IN CONCENTRATIONS HIGHER THAN 

10 MG/KG O 10 MG/LITRE

2 Peanuts

3 Cereals containing gluten 
WHEAT, SPELT, KHORASAN WHEAT, RYE, 

BARLEY, OATS

4 Crustaceans

5 Nuts 
ALMONDS, HAZELNUTS, WALNUTS, CASHEW 

NUTS, PECANS, BRAZIL NUTS, PISTACHIOS, 

MACADAMIA NUTS OR QUEENSLAND NUTS

6 Milk and milk-based products 
INCLUDING LACTOSE

7 Lupins

8 Molluscs

9 Fish

10 Celery

11 Sesame seeds

12 Mustard

13 Soy

14 Eggs

15 Frozen product /
    Blast chilled product

16 Containing Lactose

ALLERGENI /  List  o f  Aller gens
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